KRAJSKA HYGIENICKA STANICE

OLOMOUCKEHO KRAJE SE SIDLEM V OLOMOUCI
Nemocniéni 1852/53, 787 01 Sumperk, tel.: 583 301 530, e-mail:epodatelna@khsolc.cz ID: 7zyaidb

PROTOKOL
o kontrole
¢. joKHSOC/03656/2024/SU/HDM

porizeny z kontroly vykonané podle zikona ¢. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni ¥4d), ve znéni
pozdéjSich piedpisi (déle jen ,,kontrolni ¥4d*), podle na¥izeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2017/625 ze dne 15. biezna 2017 o vifednich kontrolach a jinych tiFednich ¢innostech
proviadénych s cilem zajistit uplatiiovani potravinového a krmivového priava a pravidel
tykajicich se zdravi zvirat a dobrych Zivotnich podminek zvifat, zdravi rostlin a pFipravki na
ochranu rostlin, 0 zméné narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 999/2001, (ES) &
396/2005, (ES) ¢. 1069/2009, (ES) ¢. 1107/2009, (EU) & 1151/2012, (EU) & 652/2014, (EU)
2016/429 a (EU) 2016/2031, narizeni Rady (ES) ¢. 1/2005 a (ES) €. 1099/2009 a smérnic Rady
98/58/ES, 1999/74/ES, 2007/43/ES, 2008/119/ES a 2008/120/ES a o zruseni naFizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) & 854/2004 a (ES) ¢. 882/2004, smérnice Rady 89/608/EHS,
89/662/EHS, 90/425/EHS, 91/496/EHS, 96/23/ES, 96/93/ES a 97/78/ES a rozhodnuti Rady
92/438/EHS (narizeni o uFednich kontrolach) (dile jen ,nafizeni EU 2017/625%) a podle § 88
zakona ¢, 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich ziakonu,
ve znéni pozdéjSich predpisi (dale jen ,,zakon ¢. 258/2000 Sb.%)

1. Pravomoc k vykonu kontroly:

$ 82 odst. 2 pism. b) zdkona ¢. 258/2000 Sb., § 16 odst. 1, pism. a) zdkona 110/1997 Sb. o potravindch
a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zdkonii, ve znéni pozdéjsich
predpisu (ddle jen ,,zdkon ¢. 110/1997 Sb. ),

2. Kontrolujici (jméno, prijmeni, titul, ¢ sluzebniho pritkazu): MUDr. Veronika Panackova,
¢.0191, Iva Klimankova, ¢.0171

Vedouci kontrolni skupiny (jméno, pfijmeni, titul): Iva Klimankova

Prizvané fyzické osoby (jméno, prijmeni, titul, &islo a datum vyddni povéreni zaméstnance zdravotniho
ustavu, ndzev zdravotniho ustavu/jméno, prijmeni, ¢islo a datum vyddni povéieni jiné odborné zpisobilé
FO) a diavod jejich pFizvani: Jarmila Reichlova, povéfeni &.j. KHSOC/06556/2024/SU/HDM
ze dne 20.2.2024, Zdravotni ustav se sidlem v Ostravé, odbér vzorki na senzorické vySetteni
vzorki obéda

3. Misto kontroly (ndzev a adresa provozovny nebo jiny presny popis mista):
Skolni jidelna pfi zakladni $kole, Nova Dédina 368, 789 61 Bludov

4. Kontrolovana osoba:

pravnicka osoba (obchodni firma/ndzev, sidlo, ICO): Zékladni $kola Karla starsiho ze Zerotina Bludov,
sidlo: Nova Dédina 368, 789 61 Bludov, IC: 63696487, IDDS: vsxpedv

podnikajici fyzicka osoba (jméno, prijmeni, titul, datum narozeni, adresa trvalého bydlisté a sidla, ICO,
popr. i obchodni firma):.. /...
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5.  Osoby pritomné na misté kontroly:

kontrolovana osoba (jméno a pFijmeni fyzické osoby podnikajici /iméno a pFijment, datum narozeni, adresa
trvalého bydlisté clena/Clendi statutdrniho orgdnu oprdvnéného/oprdavnénych jednat za pravnickou osobu):
Mgr. Ilona Kfivohlavkova, 29.12.1969, bytem Novy Malin 644 (ovéfeno dle ob&anského pritkazu &.
2028931125), statutarni organ-teditelka Skoly

povinna osoba (jméno a pFijmeni, datum narozeni, adresa trvalého bydlisté, vztah ke kontrolované osobé ve
smyslu § Sodst. 2 pism. a) kontrolniho Fadu): Pavlina Kosatkova, datum narozeni: 14. 1. 1968, bytem:
Sumperk, Cajkovského &. p.1929/20 (ovéfeno dle prikazu totoZnosti viz ob&ansky prikaz &.
206104219), funkce: vedouci §kolni jidelny

6. Kontrola zahdjena dne: 26.1.2024 v9:00 hodin.
ikonem: piedloZenim sluZebniho pritkazu kontrolujicich kontrolované osobé, uvedené v bodg 5
tohoto protokolu o kontrole

7. Predmét kontroly a popt. diivod neplinované kontroly podle &l. 79 odst. 2 pism. ¢) na¥izeni
EU 2017/625:

PInéni povinnosti stanovenych v § 19, § 20, § 21 odst. 1-2, § 23, § 24 zakona &. 258/2000 Sb., ve
vyhlasce €. 137/2004 Sb. o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a
provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zdvaznych, ve znéni pozdgjsich predpist (dale jen
»vyhlaska ¢. 137/2004 Sb.*), ve vyhlasce ¢. 252/2004 Sb., kterou se stanovi hygienické poZadavky
na pitnou a teplou vodu a Cetnost a rozsah kontroly pitné vody, ve znéni pozdé&jsich predpist (déle
jen ,.vyhlaska €. 252/2004 Sb.“), v kap. IT ¢l. 4 odst. 2, ¢l. 5, €. 6 a ve vybranych ustanoveni p¥ilohy
¢. IT nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené& potravin (déle jen ,,nafizeni
ES ¢. 852/2004%), v oddilu 4 ¢l. 14, ¢l. 18 nafizeni Evropského parlamentu a Rady &. 178/2002,
kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro
bezpenost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpeénosti potravin (déle jen ,nafizeni ES &.
178/2002), v § 3, § 9a, § 10, zdkona ¢&. 110/1997 Sb., v €1.9 odst.1 pism.c) Nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €.1169/2011 ze dne 25.10.2011 o poskytovani informaci o potravinich
spotiebitelim, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1924/2006 a (ES) &
1925/2006 a o zruSeni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise
1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a
2008/5/ES a natizeni Komise (ES) ¢. 608/2004 (dale jen ,,nafizeni ES &. 1169/2011).

Odiivodnéni nezbytnosti nepldnované kontroly v mezich ¢l. 79 odst. 2 pism. ¢) nafizeni EU
2017/625:/

8.  Pouziti kontrolni metoda podle ¢l. 14 naf¥izeni EU 2017/625: Inspekce; odbér vzorki

9.  Vzorky odebriny: ne ano

Pouceni: Podle § 11 odst. 2 kontrolntho fadu a § 90 odst. 1 zdkona & 258/2000 Sb. za odebrany
vzorek zaplati organ ochrany vefejného zdravi prislusny k vykonu kontroly osobé, jiZ byl vzorek
odebran, nahradu ve vysi ceny, za kterou tato osoba véc v dobg jejiho odebrani béZné na trhu prodava;
nelze-li tuto cenu urcit, pak nahradu ve vysi ceny, za kterou véc pofidila, pfipadné nédhradu ve vysi
ucelné vynaloZenych nékladii. Nahradu orgdn ochrany vefejného zdravi zaplati, pokud o ni
kontrolovana osoba pozad4 ve lhité do 6 mésicti ode dne, kdy byla sezndmena se skuteénosti, Zze
vyrobek splnil poZadavky stanovené pravnimi pedpisy, rozhodnutim nebo opatienim orgénu ochrany
vefejného zdravi. Podle § 90 odst. 1 zdkona €. 258/2000 Sb. se ndhrada neposkytne za vzorek vody a
vzorek pisku z piskovidt a dale v ptipadech upravenych v § 11 odst. 3 kontrolniho fadu.
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10.  Posledni kontrolni iikon predchazejici vvhotoveni protokolu:

kontrola dokumentace HACCP pro $kolni jidelnu pii zakladni $kole, Nova Dé&dina 368, 789 61
Bludov

den jeho provedeni: 28. 2. 2024

11. Kontrolni zjiSténi véetné uvedeni podkladi, ze ktervch vychdzi:

11.1

Dne 26. 1. 2024 byl pfedloZenim sluzebniho prikazu kontrolujicich osobam, uvedenym v bodé& 5
tohoto protokolu v misté kontroly uvedeném v bodé 3 tohoto protokolu zahéjen statni zdravotni dozor
(dale jen ,,SZD%). Kontrola byla zamé&fena na dodrzovani povinnosti stanovenych v bod& 7 tohoto
protokolu. Kontrolovand osoba jako provozovatel potravinafského podniku, provozuje na miste
kontroly stravovaci sluzbu — 8kolni jidelnu.

11.2

Skolni jidelna se nachazi v odd&leném pavilonu budovy Zakladni skoly Karla starsiho ze Zerotina
Bludov, na adrese: Nova Dédina 368, 789 61 Bludov.

Skolni jidelna pfipravuje denné v priiméru pro Zakladni $kolu Karla star§iho ze Zerotina Bludov cca
30 dopolednich svacin a cca 350 obé&di pro zaky zakladni §koly, véetn& bezlepkové diety pro 3 zaky,
a 45 obé&di pro zaméstnance zékladni Skoly, pro Matetskou kolu Bludov, piispévkovou organizaci,
Polni 502, 789 61 Bludov, cca 100 dopolednich svacin, obédi a 80 odpolednich svaéin pro déti
matefské Skoly a 4 ob&dy pro zaméstnance matetské skoly, a pro cizi stravniky cca 46 ob&du.
Informace o obsahu alergeni v potravinach se uvadi na jidelnim listku se seznamem alergent na
nasténce jidelny. Vydava se jeden druh hlavniho jidla, kromé ttery a étvrtka, kdy se nabizi stravnikiim
vybé&r ze dvou hlavnich jidel.

Dle sdéleni vedouci $kolni jidelny pani Pavliny Ko$atkové se pii pfipravé stravy nepouZzivaji
polotovary a upfednostiiuji se Cerstvé suroviny. Na misté byla projednana problematika skladby
jidelniho listku, véetné podavani ryby Coryphaena Hippurus-MAHI-MAHI fillet, ktera se
pfipravovala s kiiZi, v klasickém trojobalu — mouka, vejce, strouhanka, a ve fritéze. Dle dostupnych
informaci je kiize této ryby pfirozené pigmentovana duhovymi odstiny se zelenomodrou, zlatou,
stiibrnou, ¢ernou barvou. Dle sdéleni vedouci $kolni jidelny pani Pavliny Kosatkové zbarveni ryby
je spiSe pstruhové.

11.3

V uplynulém obdobi byla realizovana vyména zastaralé umakartové desky pracovniho stolu na tseku
studené kuchyné za novy pracovni still, doddna nova kuchyiiska véha do tseku na syrové maso a
vytluk vajec, zajistén ptivod tekouci teplé a studené pitné vody pro instalované umyvadlo ve skladu
lednic, a dodéna nova automatické pracka do pradelny. RovnéZ se postupné méni zastarald dievéna
okna za nové plastova. V planu je po dohodé se zfizovatelem a v zavislosti na finanénich prostfedcich
rekonstrukce vzduchotechniky, stavebni tprava zadnich prostor $kolni jidelny pro skladovani

inventafe a transportnich nddob a obnova zastaralych nebo opotfebovanych povrchli Skolni jidelny.

11.4

Casovy harmonogram piipravy a vydeje dopolednich svadin pro matefskou $kolu a pro zdkladni
Skolu: piiprava presnidavky od 6.00 do 7.10 hodin, plnéni do termoporti od 7.15 do 7.40 hodin,
odvoz termoporti s pfesniddvkou v 7.45 hodin, vydej dopolednich svagin pro zékladni §kolu: 9.20 az
9.40 hodin, spotfeba dopolednich sva¢in je uréena do 11.45 hodin. P¥iprava odpolednich sva&in pro
matef'skou 8kolu probiha od 10.00 hodin a vyvoz odpolednich svagin probihd spoleéné s ob&dem
v 11.00 hodin.

Casovy harmonogram pfipravy a vydeje obédi: hruba piiprava potravin od 6.00 do 6.45 hodin,
tepelna Gprava potravin od 6.45 hodin do 9.00 hodin, chlazeni potravin od 9.00 hodin do 10.00 hodin,
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regenerace potravin od 10.00 do 10.30 hodin, vydej ob&dti od 11.00 hodin, uréena spotteba ob&da do
14.30 hodin. Vydej obédil pro zékladni $kolu uréen v &asech od 11.20 do 11.50 hodin, od 12.20 do
12.50 hodin, od 13.10 do 14.00 hodin.

11.5

Vydej ob&dl pro cizi stravniky je zajistén dasové a prostorové oddéleng, a to do jidlonosi¢t nebo
s moznosti konzumu stravy na vyznadeném jidelnim stole ve $kolni jideln&. Do Matetské Skoly
Bludov, piispévkové organizace, se strava prepravuje v transportnich nadobach 2x denné, a to
soukromym pfepravcem panem Evzenem Fazorem, ktery ma k tomu udelu vy&lengné vozidlo.
Transportni nadoby jsou oznaceny etiketou s idaji o teplot& a druhu pokrmu a mnoZstvi porei. Myti
transportnich nadob ve 8kolni jideln& neni provozovéno, tato ¢innost se provadi v mateiské gkole.
Ukladéni transportnich nddob a jidlonosi¢i je feSeno na pojizdném nerez voziku, k tomu Géelu
urenym. Dle sd&leni pani vedouci Skolni jidelny se planuje vy€len&ni samostatného prostoru u
vchodu z rampy pro ukléddéni transportnich nddob a pfipadné i myti vérnic, tento prostor v soudasné
dobé slouzi pro odkladéani nepotiebnych predmétii.

Vydej dopolednich svacin a ob&dl pro zékladni $kolu zabezpeden ve vlastni 8kolni jidelng, ktera je
vybavena jidelnimi stoly a Satni st&nou s lavici pro moznost odkladani svrchniho od&vu stravnikd.
Pfed vstupem do jidelny je zfizeno hygienické zazemi pro stravniky, a to 7 umyvadel s tekouci teplou
a studenou pitnou vodou, tekutym mydlem a papirovymi ruéniky, dale dv& samostatndg WC
s umyvadlem v pfedsifice pro divky, samostatné WC a dva pisoary s umyvadlem v piedsifice pro
chlapce, a tklidova komora s vylevkou.

11.6

Prostor varny je Clenén na jednotlivé pracovni Gseky, oznacené dle druhu pracovni ginnosti. Pro vydej
stravy je uréen samostatny vydejni isek s ohfivacimi pulty a umyvadlem s tekouci teplou a studenou
pitnou vodou, papirovymi ruéniky a tekutym mydlem. Sbér pouZitého nadobi probiha oddé&lené od
vydeje stravy a navazuje na useky myti stolniho nadobi v automatické myéce a tisek myti provozniho
nadobi v dalsi automatické mycce, které jsou déle zafizeny diezem, odkapavaci plochou a regély na
uloZeni nadobi. Usek teplé kuchyn je zafizen uprostied varny, vybaveny pracovnimi stoly, troubami,
konvektomatem, kotly, fritézami a spordky. Na usek teplé kuchyné navazuje tisek ¢isté zeleniny,
vybaveny dvéma pracovnimi plochami a dvoudiezem s tekouci teplou a studenou pitnou vodou. U
okenni strany varny je umistén usek mouénych jidel stechnologickym vybavenim a dalimi
pracovnimi plochami. Varna m4 k dispozici umyvadlo a vylevku. Stavebné oddé&lené je fesen usek
studené kuchyng, vybaveny lednici na studené pokrmy, pracovnimi stoly, dvoudfezem a umyvadlem.
Stavebné oddé&lené se ddle nachazi tsek pfipravy masa a vytluku vajec s pracovnimi plochami na
vytluk vajec, a pracovnimi plochami pro préci se syrovym masem, umakartovym stolem, $palkem,
dvoudfezem, dfezem, slouzici jako umyvadlo, a novou kuchytiskou vahou. Dalsi stavebné oddéleny
Usek piedstavuje hruba piipravna brambor a zeleniny s pracovnim stolem, $krabkou, vylevkou,
dfezem a umyvadlem. Na mistnost hrubé pfipravny brambor a zeleniny navazuje samostatny sklad
brambor a kofenové zeleniny s dfevénym osténim a rojty a sklad plodové a listové zeleniny a ovoce
s regalem na uloZeni té€chto potravin. Suché a sterilované vyrobky se skladuji v dal§im samostatném
skladu oddé&len¢ na regélech pfi teploté vzduchu + 14°C a vihkosti vzduchu 54% dle méficich zatizeni
tohoto skladu. V samostatné mistnosti se nachézi sklad lednic, uréené pro ichovu mléka a mléénych
vyrobki, vajec, mrazeného masa, mraZenych ryb, mraZené zeleniny. Na tento sklad navazuje chladici
box na syrové maso s haky a ukladaci plochou. Ve vSech skladovych prostorach potravin se dodrzuje
pfedepsana teplota a garancéni nebo spotfebni lhiita nebo minimdlni trvanlivost pro skladovani
potravin, danad vyrobcem. Pro kontrolu teplot skladovani zbozi se pouZivd samostatny zdznam
s kazdodenni evidenci. Pro kontrolu garanénich nebo spotfebnich 1hiit nebo minimalnich trvanlivosti
se vedou zdznamy na obale zboZi a v poc¢itatovém programu $kolni jidelny. Zasobovani potravin je
feSeno Casté&ji pro kratkodobé skladovani.
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Zbytky stravy se denné likviduji ve vy¢lenéné nadobe s krytem a odstrafiuji ze stravovaciho provozu.
Okna stravovaciho provozu, slouzici k pfirozenému vétrani, jsou opatiena sitémi proti hmyzu.

11.7

Pro myti rukou osob, vykonavajicich epidemiologicky zdvaZznou €innost jsou ve stravovacim provoze
dle potfeby instalovana umyvadla s tekouci teplou a studenou pitnou vodou, papirovymi ruéniky na
jednordzové pouziti, tekutym mydlem a dezinfekénim mydlem. Osoby, vykonavajici
epidemiologicky zdvaZnou ¢innost, pouzivaji pii praci s potravinami vy¢lenéné pracovni pomucky a
nacini. Personal kuchyné€ mé zfizenou vlastni denni mistnost v ndvaznosti na varnu, vlastni Satnu s
dvoudilnymi skfiitkami s oddélenim civilniho a pracovniho odévu, a vlastni hygienické zafizeni se
dvéma zachody a umyvadly v piedsifice a se sprchou. Pro prani a suSeni drobného pradla slouzi
vlastni pradelna s nové dodanou automatickou my¢kou a su$arna se Zehlicim koutkem. Cistici a
dezinfekéni prostredky se ukladaji do samostatného skladu ¢isticich prosttedki. Pro uklid je zfizena
samostatna uklidova komora s vylevkou, Zaznam o sanitaci stravovaciho provozu je soucasti
dokumentace HACCP pro $kolni jidelnu.

11.8

Dokumentace HACCP pro $kolni jidelnu je zpracovana v Pfiruéce systému HACCP, jejiz soucasti
tvofi zdznamy o auditu HACCP nezévislou osobou, kontrole kritickych bodd, sanitaci stravovaciho
provozu a Skoleni osob, vykonavajicich epidemiologicky zavaznou ¢innost. Priru¢ka HACCP
obsahuje identifikaéni udaje stravovaciho provozu, stanoveni tymu HACCP, vymezeni vyrobni
¢innosti a kol vyrobce, popis vyrobkd, diagram vyrobniho procesu, analyzu nebezpeéi, stanoveni
kritickych bodt, znakil, mezi, postupu sledovani a ndpravnych opatieni. Jako kontrolni body jsou
stanoveny kontrola pfijmu zboZi, kontrola teplot v chladicich a mrazicich zafizenich, kontrola
pripravy pomazanek. Jako kritické body jsou stanoveny kontrola teplot teplych hotovych pokrmi pii
expedici v transportnich nddobach a v ohfivacim vydejnim pultu ve tfech stanovenych dobach, a to
v 10.50, 12.10 a 13.10 hodin. Zaznamy o kritickych bodech se vedou pravidelné kazdy den.

Ve v8ech ¢astech stravovaciho provozu shledana Cistota a poradek.

11.9

Soucasti statniho zdravotniho dozoru bylo provedeni analyzy skladby jidelniho listku dle nutri¢nich
doporuceni pro Zakladni Skolu Karla star$iho ze Zerotina Bludov a Matefskou $kolu Bludov,
piispévkovou organizaci, za mésic leden 2024. Vysledné hodnoceni jidelniho listku je: ,,.Velmi dobry
jidelnicek*.

Jidelni listek ob&da pro Zékladni $kolu Karla star§iho ze Zerotina Bludov a Matefskou 8kolu Bludov.
piisp&vkovou organizaci:

Ve skladbé polévek se v odpovidajici Eetnosti zafazuji lusténinové polévky nebo polévky
s luSténinou, a obilné zavarky. V neodpovidajici ¢etnosti, tzn. ve sledovaném obdobi zafazeno pouze
9x, oproti doporucené Cetnosti 12x, se zafazuji zeleninové polévky bez masového vyvaru &i kosti.
Doporucena kombinace polévek a hlavnich jidel, ktera zahrnuje podévéani bezmasé polévky u
zafazeného bezmasého hlavniho pokrmu, se na jidelnim listku akceptuje. V sestavé hlavnich jidel se
objevuje pfedepsana Cetnost driibeziho masa, ryb, sladkého pokrmu, lusténin, obilovin, houskovych
knedliki a dostateéné mnoZstvi tepelné upravené zeleniny. Nutriéni doporudeni déle nabada zvysit
podil bezmasého nesladkého pokrmu, ktery je podavéan pouze 1x dne 5.1.2024 na aspoi 4x, Serstvé
zeleniny na aspori 8x, tato je poddvana pouze 5x, sniZit frekvenci vepfového masa, které se podéva
8x, na nejvy3e 4x, a nepodavat viibec uzeniny, které se objevuji na jidelnim listku ve dnech 22.1.2024
ve formé& uzeného masa a 29.1.2024 ve form& uzené polévky. Kladn& se hodnoti napaditost pokrmt
a upfednostiiovéani regionélnich surovin. Za chvalyhodné se povazuje mozZnost kazdodenni nabidky
neslazeného nemlééného népoje a jeho vybéru i pfi podavani mlééného napoje.
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Jidelni listek pfesnidavek a svadinek pro Mateiskou $kolu Bludov, piispévkovou organizaci:

Skladba presnidavek a svacin nabizi dostateéné podavani lusténinovych nebo zeleninovych, a
rybich pomazanek. AvSak tfeba je zvysit Cetnost podavani obilnych kasi dle nutriéniho doporudeni
na aspoil 2x za mésici, na jidelnim listku se ve sledovaném obdobi objevuje pouze 1x krupi¢na kase,
coZ je nedostate¢né. Za chvalyhodné se povazuje ovoce a zelenina, tvotici vzdy soudast presnidavky
a svatiny sledovaného obdobi. Déle se doporutuje zvysit Cetnost celozrnnych, vicezrnnych,
speciélnich, Zitnych druhi peiva, véetné chleba, na aspoii 8x ve sledovaném obdobi, toto se objevuje
na jidelnim listku pouze 6x. Také je Zadouci nulové zafazovani uzeniny, ktera se podéavala ve dni
12.1.2024, dle sd€leni pani vedouci skolni jidelny se jedné o vyb&rovou Sunku s nejvyssim obsahem
masa.

11.10

Soucasti statniho zdravotniho dozoru byla kontrola teplot teplych hotovych pokrmi pfed jejich
vydejem v souvislosti s odbérem vzorkti ob&da na kontrolu senzorickych vlastnosti - viz niZe
bod.11.11, a to kalibrovanym digitalnim teplomérem typu CATERCHECK 1, vyrobni &islo 38590/4,
kalibracni list ¢.6036-KL-E0101-23, vystaveny Ceskym metrologickym institutem, Okruzni 31, 638
00 Brno, dne 10.02.2023. Kontrola teploty teplych hotovych pokrmi ukézala, Ze teplé pokrmy se
uvadéji do ob&hu tak, aby se dostaly ke spotiebiteli co nejdiive, a to za teploty nejméné + 60 stupiid.

Dne 21.2.2024 v 10:15 hodin pfed vydejem byly zméfeny teploty teplych hotovych pokrmi
v ohfivacim voziku, a to:

polévka bramborova se zelim a rajéaty s namé&fenou hodnotou + 70 °C,

hovézi maso varené s naméfenou hodnotou + 66 °C,
koprova oméacka s naméfenou hodnotou +73 °C,
vafené brambory s naméfenou hodnotou + 81 °C,
11.11

Soucasti statniho zdravotniho dozoru je kontrola senzorickych vlastnosti podavanych pokrmi podle
skupiny spotiebiteld. Pokrmy byly odebrany v nahodné zvolenych dnech, a to vzdy 1 porce Zika
zékladni 8koly. Celkem odebrany 3 obé&dy, tj. 14 vzorkid pokrmi. Provozovatel nepozaduje kontrolni
vzorek dle § 16 odst.3 zdkona ¢.110/1997 Sb. Laboratorni vy$etfeni provedl Zdravotni Gistav se sidlem
v Ostrave, Partyzanské nameésti ¢.7, 702 00 Ostrava.

Vysledky  po  laboratorni  analyze  byly  obdrzeny dne 6.3.2024 pod  &..
KHSOC/10263/2024/SU/HDM. Dle CSN 58 0120, tab.2, se hodnotily pfi senzorické analyze
ukazatele chuti, vzhledu, pachu a konzistence, 3 obé&dy, tj. 14 vzorkd pokrmi, podévanych ve dnech:

- 21.2.2024, ¢. protokolu 9149/2024
Polévka bramborova se zelim a rajéaty, hovézi maso vatené, koprovd omacka, vafené
brambory, jogurt ovocny s broskvi

- 22.2.2024, ¢. protokolu 9148/2024
Polévka hrachova, bramborové Sisky s médkem, vepfova smaZend jatra, vafené brambory,
michany salat — ¢inské zeli+paprika,

- 28.2.2024, &. protokolu 9147/2024
Polévka zeleninovd sryzi a pohankou, kovbojské fazole s masem, ndpoj ovocny-dZus
(siruptlimetka), mléény napoj — kakao granko
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Vvsledky hodnoceni predlozenych vzorki:

P#i senzorické analyze jsou zafazeny mezi vyrobky I. skupiny jakosti, tj. dobrd dle CSN 58 0120,
tab.2. tyto pokrmy:

- Pokrmy odebrané dne 21.2.2024, &. protokolu 9149/2024, a to:
Polévka bramborové se zelim a rajéaty, hovézi maso vafené, koprova omacka, vafené
brambory, jogurt ovocny s broskvi

- Pokrmy odebrané dne 22.2.2024, ¢. protokolu 9148/2024, a to:
Polévka hrachova, bramborové $isky s makem, vepfova smaZend jatra, michany salat — ¢inské
zeli+paprika

- Pokrmy odebrané dne 28.2.2024, &. protokolu 9147/2024, a to:
Polévka zeleninové s ryZi a pohankou, népoj ovocny-dzus (sirup+limetka),

Pii senzorické analyze jsou zafazeny mezi vyrobky Il skupiny jakosti, tj. vyhovujici dle CSN 58
0120, tab.2. tyto pokrmy:
- Pokrm odebrany dne 22.2.2024, &. protokolu 9148/2024, a to:
Varené brambory
- Pokrmy odebrané dne 28.2.2024, ¢. protokolu 9147/2024, a to:
Kovbojské fazole s masem, mléény napoj — kakao granko

11.12

PiedloZené doklady:

Dokumentace HACCP $kolni jidelny, Nova Dédina 368, 789 61 Bludov, ze dne 1.6.2015

Zéaznam o kontrole kritického bodu, teplot teplych hotovych pokrmii pii expedici v transportnich
nadobach, za mésic leden 2024.

Zaznam o kontrole kritického bodu, teplot teplych hotovych pokrmt, pii vydeji ve tiech
stanovenych dobach, ato v 10.50, 12.10 a 13.10 hodin, za mésic leden 2024.

Zaznam o kontrole kontrolniho bodu, kontroly teplot v chladicich a mrazicich zafizenich, za
mésic leden 2024.

Zaznam o kontrole kontrolniho bodu, kontroly pfipravy pomazanek, za mésic leden 2024.

Zaznam o $koleni osob, vykonavajici epidemiologicky zdvaZnou ¢innost, o hygiené potravin,
pouzivani zdsadach HACCP a dodrzovani pravnich pfedpist pro préaci s potravinami, ze dne
2.1.2024.

Sanitaéni fad $kolni jidelny, Nova Dédina 368, 789 61 Bludov, ze dne 1.9.2023

Jidelni listek na tyden od 22.1.2024 do 26.1.2024 s &isly alergent a se seznamem alergend.

Jidelni listek za mésic leden 2024.

Dodaci list-faktura ¢.741383494 ze dne 23.1.2024 od fa BIDFOOD Czech Republic, s.r.0.,
V RiZovém udoli 553, Mikovice, 278 01 Kralupy nad Vltavou, k rybé Coryphaena Hippurus -MAHI-
MAHI fillet, pfipravované dne 24.1.2024

Dodaci list-faktura ¢.2410000039 ze dne 6.1.2024 od fa VaSi¢ek — pekafstvi — cukrafstvi,s.r.o.,
SusSilova 50/1293, 789 01 Zabteh, ke strouhance, uréené pro pfipravu ryby Coryphaena Hippurus -
MAHI-MAHI fillet, ptfipravované dne 24.1.2024

I?odaci list-faktura ¢.111240136 ze dne 19.1.2024 od fa ZD Ujezd u Unicova, Ujezd 336, 783 96
Ujezd, k vejcim, s uréenou skladovaci teplotou od + 5°C do +18°C a minimalni trvanlivosti 28 dnii
od data snasky, a uréené pro piipravu ryby Coryphaena Hippurus -MAHI-MAHI fillet, pfipravované
dne 24.1.2024.
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Dodaci list-faktura ¢.12/24/0499 ze dne 16.1.2024 od fa CBA Nuget, s.r.o., Primyslova 3062/5,
Sumperk, k hladké mouce a fritovacimu oleji, ur€ené pro piipravu ryby Coryphaena Hippurus-
MAHI-MAHI fillet, pfipravované dne 24.1.2024.

Vnitini $kolni jidelny, Nova Dédina 368, 789 61 Bludov, ze dne 1.9.2021.

Provozni fad Skolni jidelny, Nova Dédina 368, 789 61 Bludov, ze dne 1.9.2021

V dobe kontroly nebylo zjisténo poruseni povinnosti kontrolovanych dle bodu 7. Pfedmét kontroly
tohoto protokolu.

12. PoZadavek kontrolujiciho na poddni pisemné zprivy o odstranéni nebo prevenci
nedostatki zjiSténych kontrolou podle § 10 odst. 2 kontrolniho ¥adu:

Kontrolovana osoba pfedloZi pisemnou zpravu o odstranéni, anebo prevenci zjisténych nedostatkt
ve lhité do: nepozaduje se

13. Pouceni:

a) Podle § 13 kontrolniho fadu namitky proti kontrolnimu zji§téni uvedenému v protokolu o
kontrole miZe kontrolovana osoba podat Krajské hygienické stanici Olomouckého kraje se
sidlem v Olomouci ve lhité 15 dnti ode dne doruceni protokolu o kontrole. Namitky se podavaji
pisemné, musi z nich byt zfejmé, proti jakému kontrolnimu zjidt&ni smé&fuji, a musi obsahovat
odiivodnéni nesouhlasu s timto kontrolnim zji$ténim.

b) P postupu-podle-$-88-odst ona-&-

14. Protokol vyhotoven dne: 12.3. 2024 v 13.15 hodin.

15. Protokol obsahuje:

Pocet stran bez pfiloh: 9

Ptilohy / pocet stran jednotlivych pfiloh:

Piiloha €. 1 - Potvrzeni o odebranych vzorcich ze dne 21.2.2024/1
Ptiloha €. 2 - Potvrzeni o odebranych vzorcich ze dne 22.2.2024/1
Piiloha €. 3 - Potvrzeni o odebranych vzorcich ze dne 28.2.2024/1
Piiloha €. 4 - Protokol ¢. 9149/2024 ze dne 5.3.2024/4

Ptiloha €. 5 - Protokol ¢. 9148/2024 ze dne 5.3.2024/4

Piiloha €. 6 - Protokol ¢. 9147/2024 ze dne 5.3.2024/4

V ramci kontroly byla pofizena fotodokumentace, jenZ je soudasti kontrolniho spisu, kdy osoba
pfitomna na misté kontroly byla seznamena se viemi snimky pofizené fotodokumentace:

ano ne

Protokol byl vyhotoven ve 2 stejnopisech.
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16. Podpisy kontrolujicich:

g = )/ .
W /o 1 ; e e o
/‘/ ,ﬁ // Ll g S B N S
MUDr. Veronika Panac¢kova Iva Klimankova
kontrolujici vedouci kontrolni skupiny

17. Potvrzeni pievzeti protokolu o kontrole na misté kontroly:

a) kontrolovanou osobou pfitomnou na misté kontroly .../..., uvedenou vySe v bodu 5,
povérenou k prevzeti a podepsani protokolu na zakladé plné moci:

Potvrzuji pfevzeti stejnopisu protokolu o kontrole.

Dne .../...v.../... hodin

b) povinnou osobou pfitomnou na misté kontroly ......... /..., uvedenou vyse v bodu 5, které
byl protokol o kontrole pfeddn na misté podle § 88 odst. 3 zdkona &. 258/2000 Sb.; predani
protokolu o kontrole povinné osob& md u¢inky doruceni protokolu o kontrole kontrolované
0sobg.

Potvrzuji pfevzeti stejnopisu protokolu o kontrole.

Eme ool s ¥ anif e Doodins

18. Vzdéni se priva podat nimitky proti kontrolnimu zji$téni uvedenému v protokolu o
kontrole
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DoloZka z konverze dokumentu do elektronické podoby — z moci ufedni

Dokument 163530695-511068-240313111858.pdf vznikl pfevedenim listinného dokumentu do elektronického dokumentu pod poradovym ¢islem 163530695-
511068-240313111858. Vznikly dokument obsahem odpovida vstupnimu dokumentu. Pocet stran dokumentu: 9

Vstup neobsahoval viditelny prvek, ktery nelze plné prenést na vystup.

Konverzi provedl subjekt: Krajska hygienicka stanice Olomouckého kraje se sidlem v Olomouci, IC: 71009248
Pracovisté: Krajskd hygienickd stanice Olomouckého kraje se sidlem v Olomouci

Datum vyhotoveni: 13.03.2024

Jméno a piijmeni osoby, kterd konverzi provedla: Jitka Strnadova

Pozndmka: 1 [ ]
|
Konverzi dokumentu se nepotvrzuje sprdavnost a pravdivost udaji obsaZenych v dokumentu a
jejich soulad s prdvnimi predpisy. Kontrolu doloZKky Ize provést v centrdlni evidenci doloZek
na adrese https://www.czechpoint.cz/overovacidolozKy . II
I|
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