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Zdravotni Gstav se sidlem v Ostraveé

Centrum hygienickych laboratori

Zkusebni laboratoF &. 1393 akreditovana CIA podle CSN EN ISO/IEC 17025:2018
A Partyzanské namésti 2633/7, Moravska Ostrava, 702 00 Ostrava

L 1393 PROTOKOL ¢&. 9148/2024

Zakaznik : Krajska hygienicka stanice Olomouckého kraje se
sidlem v Olomouci
Wolkerova 74/6

5199
22.2.2024 11:59
22.2.2024 - 29.2.2024

Cislo zakazky :
PF¥ijem vzorku :
VySetfeni vzorku :

779 11 Olomouc-Nova Ulice Cislo jednaci : ZU/02676/2024
Cislo spisu : S-ZU/02676/2024
Spisovy znak : 2.04
Cislo objednavky :  55U0020
Informace o vzorku
Vzorek Cislo: 17862
Datum odbéru: 22.2.2024 Cas odbéru: 10:15
Nazev vzorku: polévka hrachova
Misto odbéru: Bludov, Nova Dédina 368, ZS, $kolni jidelna
Matrice: potraviny
Vzorkoval: Reichlova Jarmila
Zplsob odbéru:  jednorazovy odbér
Ucel odbéru: kontrolni
Pritomné osoby:  KHS - lva Klimankova
Vysledky zkouseni
Ukazatel Popis TYP, Pouzitd metoda
chut Chut’, viing - 45 bod A | SOP OV 124 '
Mirné po cesneku, mirné po hrachu, malo sland, lehce po kofenti,
bez cizich pachuti.
konzistence 20 bodU A | SOP OV 124 '
Stredné husta tekutina, hrach - uvareny, mékky.
pach Po &esneku, mirné po hrachu, bez cizich pachd. A | SOPOV 124 L
vzhled 25 bodU A | SOP OV 124 '
Polévka svétlejsi zelenoZluté barvy, s rlizné velkymi kousky
rozvareného hrachu, zelené kofeni, ojedinéle kousky
nerozvarené mouky smetanové brvy

Poznamka k odbéru:

Vyrok o shodé:

Odbér vzorku neni predmétem akreditace.

CELKOVY POCET BODU - 90

Predlozeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky I.skupiny jakosti, tj. do b ra dle CSN 58 0120,

tab.2.

Informace o vzorku
Vzorek &islo: 17863
Datum odbéru: 22.2.2024 Cas odbéru: 10:15
Nazev vzorku: bramborové SiSky s makem
Misto odbéru: Bludov, Nova Dédina 368, ZS, $kolni jidelna
Matrice: potraviny
Vzorkoval: Reichlovéa Jarmila
ZpuUsob odbéru:  jednorazovy odbér
Ucel odbéru: kontrolni

PFritomné osoby:

KHS - Iva Klimankova
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Vysledky zkouseni

Ukazatel Popis TYP, Pouzitd metoda

chut Chut’, viing - 55 bodd A | SOPOV 124
Typicka pro dany pokrm, po masle, po maku, po varenych
bramboréch, bez cizich pachuti.

konzistence 20 bodd A | SOPOV 124
Sidky - mékké, pruzné, soudrzné, mak - jemné mlety.

pach Typicky pro dany pokrm, po masle, po maku, mirné po A | SOPOV 124
bramborach, bez cizich pachd.

vzhled 20 bodU A | SOP OV 124

Sisky z bramborového tésta rizné velikosti i tvard, stf. Zluté
barvy, sypané mletym makem - hnédocerné barvy, polité tukem -
rozpu$ténym maslem,

Poznamka k odbéru: Odbér vzorku neni predmétem akreditace.

Vyrok o shodé:

CELKOVY POCET BODU - 95

Predlozeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky |.skupiny jakosti, tj. d o b r 4 dle CSN 58 0120,
tab.2.

Informace o vzorku

Vzorek Cislo: 17864

Datum odbéru: ~ 22.2.2024 Cas odbéru: 10:15
Nazev vzorku: veprova smazend jatra

Misto odbéru: Bludov, Nova Dédina 368, ZS, $kolni jidelna
Matrice: potraviny

Vzorkoval: Reichlova Jarmila

Zplsob odbéru:  jednorazovy odbér

Ucel odbéru: kontrolni

Pritomné osoby:  KHS - Iva Klimankovéa

Vysledky zkouSeni

Ukazatel Popis TYP| PouzZitd metoda

chut Chut’, viing - 55 bod A | SOP OV 124
Typické pro smazena veprova jatra, mirné slana, jatrova, po
smazeni, bez cizich pachuti

konzistence 20 bodll A | SOPOV 124
Typicka pro smazena jatra, soudrzna, pevna, na zkus mékka,
trojobal neodpadava z jater.

pach Typicky pro smazena jatra, po smazeni, po jatrech, bez cizich A | SOPOV 124
pachd.
vzhled 25 bodU A | SOP OV 124

Platek jater obalenych v troj-obale a smazena, hruby cca 0,5 cm,
povrch zlatohnédé barvy, v fezu jatra stt. riZovohnédé barvy,
bez viditelnych cév.

Poznamka k odbéru: Odbér vzorku neni pfedmétem akreditace.

Vyrok o shodé:

CELKOVY POCET BODU - 100

Predlozeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky I.skupiny jakosti, tj. do b ra dle CSN 58 0120,
tab.2.
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Informace o vzorku

Vzorek ¢islo:
Datum odbéru:
Néazev vzorku:
Misto odbéru:
Matrice:
Vzorkoval:

ZpUsob odbéru:

Ugel odbéru:

PFitomné osoby:

17865

22.2.2024 Cas odbéru: 10:15
brambory

Bludov, Nova Dédina 368, ZS, $kolni jidelna
potraviny

Reichlova Jarmila
jednorazovy odbér
kontrolni

KHS - Iva Kliméankova

Vysledky zkouseni
Ukazatel Popis TYP| Pouzita metoda
chut Chut’, viiné - 35 bod A | SOP OV 124
Chut’ vafeného bramboru, neslana, mirné nasladla, bez cizich
pachuti.
konzistence 20 bodd A | SOPOV 124
Brambory - provafené, mékkeé, soudrzné.
pach Typicky pro vafené brambory, bez cizich pachd. A | SOP OV 124
vzhled 20 bodU A | SOP OV 124

Varené brambory tmavsi zluté barvy, krajené na Ctvrtky, ¢ast
brambor drobnéjsi kousky, bez o€ek, slupek a beze skvrn.

Poznamka k odbéru:

Vyrok o shodé:

Odbér vzorku neni pfedmétem akreditace.

CELKOVY POCET BODU - 75

PFedloZeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky Il.skupiny jakosti, tj.vyhovujici dle C

58 0120, tab.2.

Informace o vzorku

Vzorek ¢islo:
Datum odbéru:
Nazev vzorku:
Misto odbéru:
Matrice:
Vzorkoval:

ZpUsob odbéru:

Ugel odbéru:

PFitomné osoby:

17866
22.2.2024
michany salat, Cinske zeli a paprika

Bludov, Nova Dédina 368, ZS, Skolni jidelna
potraviny

Reichlova Jarmila

jednorazovy odbér

kontrolni

KHS - Iva Kliméankova

Cas odbéru: 10:15

Vysledky zkouSeni
Ukazatel Popis TYP| PouzZitd metoda
chut Chut,, vliné - 55 bodi A | SOPOV 124
Typické pro dany salat, po Cervené paprice, po ¢inském zeli,
sladko - slané - kyselkava, bez cizich pachuti.
konzistence 15 bod A | SOPOV 124
Zelenina: paprika - kfupava na zkus, zeli - mirné povadlé
pach Typicky pro dany pokrm, po paprice, po ¢inském zeli, bez cizich| A | SOP OV 124
pachd.
vzhled 25 bodU A | SOP OV 124
Zeleninovy salat michany: paprikovo - zelny, ¢ervena paprika -
krajena na tenké pléatky a nudlicky, zeli- €inské, krajené na tenké
platky i nudli¢ky, barvy Zluto-bilo-Cervené zabarvené od Cervené
papriky, s nalevem cihlové Cervené barvy.
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Pozndmka k odbéru: Odbér vzorku neni predmétem akreditace.

Vyrok o shodé:
CELKOVY POCET BODU - 95

Predlozeny vzorek byl pfi senzorické analyze zafazen mezi vyrobky I.skupiny jakosti, tj.dobra dle CSN 58 0120,
tab.2.

Upresnéni SOP
SOP OV 124 (CSN 1S0 6658, CSN 58 0120, AHEM 24/1986 , AHEM 13/1982)

Misto provedeni zkousky (pracovisté):
® - analyzy provedeny pracovistém Ostrava (Partyzanské ndmésti 2633/7, Moravska Ostrava, 702 00 Ostrava)

Metody v sloupci TYP: "A" v rozsahu akreditace

< vysledek pod mezi stanovitelnosti, > vysledek je vy3si nez uvedena hodnota

Vysledky se tykaji pouze zkousenych vzorkd.

JestliZe laboratof neni odpovédné za fazi odbéru vzorku, vysledky se vztahuji ke vzorku, jak byl pfijat.

Bez pisemného souhlasu laboratofe se nesmi protokol reprodukovat jinak nez cely.

Uvedené roz3ifené nejistoty méfeni jsou sou€inem standardni nejistoty méfeni a koeficientu rozsifeni k=2, coz odpovida hladiné
spolehlivosti pfiblizné 95 %, nezohledriuji vlivy odbérdl vzorkd.

V pfipadé, Ze odbér neni predmétem akreditace, informace o vzorku mimo €islo vzorku dodal zakaznik a laboratof nenese odpovédnost
za tyto informace.

Kontroloval: Mgr. lvona Smolova
Protokol vyhotovil: Mgr. lvona Smolova
Pocet stran: 4

Dne: 5.3.2024

Mgr. Martina Chmelové
manazer kvality Centra hygienickych laboratofi

Mgr. Martina Chmelova
05.03.2024 09:26:54

n Centrum
Digitalné podepsal hygienickych
Mgr. Martina Chmelova laboratofi

Zdravotni Gstav se sidlem v Ostravé

konec protokolu
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